Instrukcja uzycia
ptynnych drozdzy
piwowarskich
Fermentum Mobile

Kazda fiolka ptynnych drozdzy piwowarskich marki Fermentum Mobile zawiera
srednio okoto 70 miliardéw komérek czystej kultury drozdzowej. Drozdze sg
pakowane w sterylnych warunkach gwarantujgcych najwyzsza jakos¢ produktu.

Fiolke z drozdzami nalezy przechowywa¢ w lodéwce (w zakresie temp. 2-6°C).
Kulture drozdzowg nalezy przed uzyciem nalezy doprowadzi¢ do temperatury
brzeczki. W przypadku gérnej fermentacji jest to temp. pokojowa (20-22°C),
natomiast dla dolnej fermentacji temp. od 9 do 15 °C. W tym ostatnim przypadku
nalezy zwréci¢ uwage, aby temp. drozdzy nie byta wyzsza niz 5 °C od temp.
brzeczki (w ten sposob chronimy komorki drozdzy przed skutkami szoku
termicznego, ktéry moze spowolni¢ tempo ich namnazania sie).

Mozliwe sg dwie metody zadawania (szczepienia) brzeczki drozdzami Fermentum
Mobile:

A. Bezposrednia
B. Poprzez wykonanie startera drozdzowego

Metoda bezposrednia (A) - polega na wlaniu zawartosci fiolki do fermentora.
Brzeczke piwng nalezy uprzednio schtodzi¢ do temp. ponizej 30 °C. Zalecane jest
takze odpowiednie jej napowietrzenie (patrz dziat FAQ na stronie
www.fermentum-mobile.pl). Przed otwarciem fiolki zaleca sie spryskanie jej z
zewnatrz srodkiem dezynfekcyjnym. Zawartos¢ fiolki przed otwarciem nalezy
doktadnie wymieszac poprzez jej wielokrotne delikatne odwracanie/potrzgsanie w
celu otrzymania jednorodnej zawiesiny tj. catkowitego wymieszania pozywki
(przezroczysty ptyn) z osadem gestwy drozdzowej.

Tak przygotowana zawiesina drozdzy jest gotowa do zadania do brzeczki.
Odkrecamy nakretke i wlewamy zawartos¢ fiolki do fermentora. Mieszamy
brzeczke zdezynfekowanym mieszadtem lub tyzka. Zamykamy fermentor.

UWAGA!! Po ogrzaniu fiolki do temperatury pokojowej moze zdarzy¢ sie, ze
drozdze wewnatrz fiolki wznowig swdj metabolizm i doprowadzg do wzrostu
cisnienia wewnatrz opakowania. Aby unikna¢ niekontrolowanego wyptywu
zawartosci po otwarciu, zaleca sie powolne i delikatne otwieranie nakretki, a jesli
zachodzi koniecznos¢, otwieranie ,,na raty” (kilkukrotne otwieranie i ponowne
zamykanie) w celu doprowadzenia do obnizenia ciSnienia wewnatrz fiolki. W
przypadku szczepdéw o wysokiej flokulacji (FM11, FM13, FM26, FM30, FM31)
wymieszanie zawartosci fiolki do jednorodnej zawiesiny moze by¢ utrudnione. W



http://www.fermentum-mobile.pl/

takich przypadkach nie jest konieczne doktadne wymieszanie drozdzy wewnagtrz
fiolki. Wystarczy mieszaniem doprowadzi¢ do odklejenia sie gestwy od Scianek
opakowania i zadanie drozdzy w takiej postaci. Nalezy jednak zawsze
doprowadzi¢ do wymieszania gestwy w docelowym zbiorniku (fermentor, kolba
startera). Ciemniejsze osady wewnatrz fiolki sg wynikiem sterylizacji pozywki
przed hodowla drozdzy i sa naturalnym zjawiskiem.

Starter drozdzowy (B) - to metoda wymagajgca przygotowania drozdzy
przynajmniej na dzien przed zadaniem do brzeczki. Jej zaletg jest zwiekszenie
ilosci komérek oraz aktywnosci drozdzy przez co zwieksza sie znaczaco
wydajnos$¢ procesu fermentacji. Metoda ta jest zalecang metodg uzytkowania
drozdzy ptynnych Fermentum Mobile. Sposéb wykonania: w rondlu lub matym
garnku gotujemy okoto litra wody. Nastepnie gasimy gaz i rozpuszczamy w
wodzie ok 100 g suchego ekstraktu stodowego (zamiennie mozna uzy¢ ok. 120g
ptynnego ekstraktu). Po rozpuszczeniu ekstraktu, tak przygotowana brzeczke
ponownie doprowadzamy do wrzenia i gotujemy kilka minut celem wyjatowienia.
Przed zakonczeniem gotowania przykrywamy garnek przykrywka i po okoto 1
min. zdejmujemy z gazu. Chtodzimy zawartos¢ zamknietego garnka, najlepiej
poprzez zanurzenie w wiekszym naczyniu wypetnionym zimng wodg. Po
ostudzeniu do temp. ponizej 30 °C przelewamy zawartos¢ garnka do
wysterylizowanego naczynia (stoik, kolba, butelka), wlewamy zawartos¢ fiolki
(patrz metoda bezposrednia), mieszamy i przykrywamy dos¢ szczelnie kawatkiem
folii aluminiowej. Naczynie odstawiamy w ciepte miejsce (temp. okoto 22-25 °C) i
pozostawiamy (inkubujemy) drozdze od 24 do 48 godzin. Aby uzyskac lepszy
efekt namnazania drozdzy, nalezy regularnie miesza¢ hodowle drozdzy
(zawartos¢ naczynia ze starterem). Powoduje to ciggte natlenianie pozywki
(brzeczki), co sprzyja namnazaniu komérek drozdzowych, a takze powoduje
efektywniejsze doprowadzenie substancji odzywczych do komérek drozdzy. Tak
przygotowany starter po zakonczeniu inkubacji wlewamy w catosci do brzeczki
piwnej. W przypadku, gdy nie chcemy aby smak startera wptynat na smak
docelowego piwa, schtadzamy catos$¢ w lodéwce, tak aby drozdze osadzity sie na
dnie naczynia. Nastepnie zlewamy zuzytg brzeczke starterowg a pozostatg na
dnie gestwe drozdzowa doprowadzamy do temp. zadania i tgczymy z gtéwna
porcja brzeczki piwnej.

Wszystkie operacje wykonywane podczas przygotowywania i zadawania startera
drozdzowego winny by¢ wykonywane z zachowaniem najwyzszej mozliwej
czystosci oraz sterylnosci. Wszystkie przedmioty (np. mieszadto, tyzka, lejek)
majgce kontakt z drozdzami, starterem, brzeczka itp. powinny by¢ doktadnie
zdezynfekowane bezposrednio przed uzyciem. Zaleca sie takze dezynfekcje rak
lub prace w jatowych rekawiczkach lateksowych. Do dezynfekcji najlepiej uzywac
70% alkoholu etylowego.

UWAGA!! llos¢ komoérek drozdzy w fiolce Fermentum Mobile jest iloscig
wystarczajgcg do zaszczepienia 20l brzeczki o gestosci do 14 blg (0G=1,057) w
przypadku piw fermentowanych w temperaturach powyzej temp. 18°C (gdérna




fermentacja). Nalezy jednak mie¢ na uwadze, iz ilos¢ drozdzy w fiolce nie jest
iloscig optymalng do zaszczepienia tej ilosci brzeczki. W niektérych przypadkach
zaszczepienie brzeczki drozdzami z pojedynczej fiolki moze skutkowal nieco
gorszymi parametrami fermentacji. W przypadku piw dolnej fermentacji oraz piw
mocnych o gestosci poczatkowej powyzej 14 blg, bezwzglednie zaleca sie
przygotowanie startera drozdzowego lub uzycie wiekszej liczby fiolek. Mozna
takze przygotowac lzejsze piwo na bazie jednej fiolki, a nastepnie zebrang po
fermentacji gestwe drozdzowag zaszczepi¢ do docelowego piwa o0 wyzszej
zawartosci poczatkowej ekstraktu.
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