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DZIEKUJEMY ZA WYBOR GRAINFATHER
CONICAL FERMENTER PRO

Wykonujgc te szybkie i fatwe kroki, bedziesz gotowy do fermentacji 27 | piwa w
mgnieniu oka. Przed uzyciem zalecamy przeczytanie ponizszych informac;ji
dotyczgcych bezpieczenstwa. W zatgczeniu znajdujg sie rowniez instrukcje dotyczgce
podtgczania agregatu glikolowego lub zestawu pompy chtodzgcej do stozkowego
fermentatora Pro. Dodatkowo, informaijce jak skonfigurowa¢ automatyczng fermentacje
i podtgczyC urzgdzenia Sledzgce fermentacje, takie jak Tilt i Plaato, a takze porady
dotyczgce czyszczenia i przechowywania oraz najwazniejsze wskazowki.

INFORMACJE BEZPIECZENSTWA

1. Przeczytaj wszystkie instrukcje przed uzyciem.
2. Nie dotykaj goracych powierzchni. Uzyj uchwytéw lub gatek.

3. Aby uchroni¢ si¢ przed pozarem, porazeniem pradem elektrycznym i obrazeniami innych
0s0b, nie zanurzaj przewodu ani wtyczek w wodzie lub innym plynie.

4. Scisty nadzér jest konieczny, gdy jakiekolwiek urzadzenie jest uzywane przez lub
blisko dzieci.

5. Wyjmij wtyczke z gniazdka przed czyszczeniem. Pozostaw do ostygniecia przed
zalozeniem lub zdjeciem czesci oraz przed czyszczeniem urzadzenia.
6. Nie uzywaj urzadzenia, jesli:
- Ma uszkodzony przewdd lub wtyczke
- Urzadzenie nie dziata prawidlowo
- Zostalo uszkodzone w jakiejkolwiek sposob

Zwr6¢ urzadzenie do najblizszego sprzedawcy detalicznego w celu sprawdzenia,
naprawy.

7. Nie uzywaj akcesoriow nie zalecanych przez producenta urzadzenia, poniewaz moze to
spowodowa¢ pozar, porazenie pragdem lub obrazenia ciala.

8. Nie uzywaj na zewnatrz.

9. Nie pozwdl, aby przewdd zwisal z krawedzi stotu lub blatu i nie pozwdl mu dotyka¢
goracych powierzchni.

10. Nie kladz na lub w poblizu goracego palnika gazowego lub elektrycznego lub rozgrzanego
piekarnika.

11. Nie uzywaj urzadzenia do celéw innych niz zgodne z jego przeznaczeniem.

12. Upewnij sig, ze gtéwne zrodlo zasilania sterownika zawiera zabezpieczenie przed
przecigzeniem (maksymalne obcigzenie: 230V /16A) zgodnie z odpowiednimi przepisami
krajowymi i / lub lokalnymi.

UWAGA: Nieprzestrzeganie powyzszych informacji dotyczgcych bezpieczeristwa moze spowodowac utrate gwarancji.




...................................................................................... &
Specyfikacja techniczna
Pojemnos¢: 30L
Moc grzalki: 30w : S
: : Wl
Napiecie sterownika: 12 Vd.c.
Czestotliwo$¢ zasilacza: 50 Hz/60 Hz :

1. Rurka fermentacyjna

2. Korek gumowy

3. Pokrywa fermentora

4. Obudowa fermentora

5. 5.5cm (2 cale) Tri Clamp
6. Uszczelka stozka

7. Wylot cieczy

8. Podwdjny zawor

9. Silikonowy waz

transferowy (10 mm (0,4
cala)wewnetrzna $rednica)

10. Sterownik

e Zasilacz i wtyczka $cienna
*  Przewdd zasilajacy o dlugosci 2 m
(6,5ft) m12-3pin




ZAMONTUJ PO DWOJ NY Z AWOR &. Przymocuj zawor do dna fermentora, wkladajac uszczelke stozka.
: Nastepnie uzyj tri clampu, aby go dokreci¢ i zabezpieczy¢.

1. Rozpakuj fermentor i wszystkie jego czesci.

Usun cale opakowanie ochronne, a nastgpnie zamontuj kran z

podwoéjnym zaworem.

SCREW
ON BALL
VALVE
PODLACZ KABEL ZASILAJACY
3. Podlacz przewdd zasilajacy o dlugosci 2 m (6,5 stopy) z tylu
fermenotra
ATTACH
LIQUID
INLET

4. Nastepnie podigcz drugi koniec tego przewodu do
zasilacza. Nie podlaczaj do pradu i nie wlaczaj zasilania,
dopdki nie bedziesz gotowy.

ZAMOCUJ KOREK, RURKE | POKRYWE

5. Wciénij gumowy korek w otwér w pokrywie fermentora.
Po zamontowaniu wepchnij rurke w otwér gumowego korka.
Rurka zapobiega przedostawaniu sie czegokolwiek do
fermentora podczas fermentacji, pomagajac zachowaé
sterylno$¢ brzeczki.

UWAGA: Przed uzyciem wyczy$¢ urzadzenie
zgodnie z instrukcja czyszczenia.




Podtaczenie Glicol
Chiller/Pump Kit

1. Zestaw do podlaczenia chlodzenia jest dotaczony
zaréwno do agregatu glikolowego, jak i zestawu pompy
chlodzacej. Sklada sie z mosieznych tacznikéw, uszczelek
iwezy.

2. Aby podiaczy¢ ztaczki do fermentora, umies¢ biala
uszczelke w gwintowanym otworze z boku fermentora.

3. Wez gwintowang cze$¢ tacznika i przykrec ja po tej
samej stronie fermentora, po ktdrej zostata umieszczona
uszczelka. Upewnij sie, Ze jest mocno przykrecony. W
razie potrzeby uzyj klucza, ale nie dokrecaj zbyt mocno.

4. Podlacz drugi koniec Iacznika do sekgji, ktora wlasnie
zmontowale$, popychajac sprezynows tuleje do tylu i
nasuwajac ja.

5. Powtorz te kroki po drugiej stronie
fermentora. Upewnij sig, Ze goracy / czerwony
waz jest podlaczony przez wyzszy punkt
fermentora a zimny / niebieski waz sa podiaczone przez

dolng pozycje.

UWAGA: W razie potrzeby mozna przycia¢ weze, aby
je skroci¢. Zwiekszy to rowniez maksymalng wydajno$¢
chlodzenia. Upewnij sie, ze w fermentorze jest co
najmniej 15 litréw cieczy podczas chlodzenia agregatem
glikolowym.

Sterownik Conical
Fermenter Pro

KONFIGURACJA POLACZENIA

Po pierwszym wiaczeniu kontrolera zostanie
wyswietlony ekran konfiguracji polaczenia. Naciénij

»set”, aby przejs¢ do gléwnego ekranu domyslnego.

EKRAN GLOWNY

Gléwny ekran pokazuje aktualng i docelowa
temperature, symbol jednostki (stopnie Celsjusza lub
Fahrenheita), aktualny stan kontroli temperatury
(ogrzewanie / chlodzenie / §ledzenie), a jesli trwa
fermentacja w trybie zarzadzanym, wy$wietla
wszystkie informacje z biezacej sesji .

Uzyj przyciskow ,,gora / dot”, aby zmieni¢ temperature
docelowa. Przytrzymaj przycisk ,set”, aby wstrzymac lub
wznowi¢ sygnal chlodzenia i / lub ogrzewania. Moze to by¢
przydatne podczas przenoszenia piwa z fermentora. Aby wej§¢
do ustawien sterownika, nacis$nij przycisk ,,set”, a nastepnie
przejdz za pomoca przyciskow ,,gora / dé1” i nacisnij przycisk
»set”, aby wybra¢ opcje.




MENU GLOWNE

Na tym ekranie wy$wietlane sg gléwne opcje menu:

* Konfiguracja polaczenia
e Ustawienia
* Informacje

( NETWDRK CONFIG )

SETTINGS

ABOUT

KONFIGURACJA POLACZENIA

Na tym ekranie mozesz doda¢ nows sie¢ bezprzewodows i
podlaczy¢ fermentor. Jesli wezesniej podiaczytes fermentor
do innych sieci, mozesz je rowniez wyczyscic tutaj.

" ADD NEW NETWORK |

CLEAR CREDENTIALS

USTAWIENIA

Na tym ekranie wy$wietlane sg gléwne ustawienia:

* Zmien kontrole temperatury (aby wylaczy¢ ogrzewanie
lub chtodzenie).

e Zmien jednostki (stopnie Celsjusza lub Fahrenheita).

* Histereza (dopuszczalny margines odchylenia
temperatury od temperatury zadanej przed ponownym
wlaczeniem regulacji temperatury): 0,1-2,0°C (0,22-4°F).

* Alert nizszej temperatury (ustawienie domyslne: tak).

Nie zalecamy zmiany, poniewaz nizsze temperatury moga

powodowac¢ nieréwnomierny rozklad temperatury.
* Kalibracja temperatury (nie zaleca si¢ zmian tego
ustawienia).

=
( CHANGE TEMP CONTROL )
CHANGE UNITS
HYSTERESIS

LOWER TEMP ALERT

LACZENIE STEROWNIKA Z APLIKACJA

1.

Wiacz kontroler, aby wyswietli¢ ekran konfiguracji
polaczenia. Jesli nie widzisz tego ekranu, mozesz nacisna¢
przycisk ,,set” na kontrolerze i przej$¢ do Konfiguracja
sieci> Dodaj nowg sie¢. Po wy$wietleniu ekranu
konfiguracji potaczenia bedziesz musiat otworzy¢ aplikacje
spotecznoéciowg Grainfather na swoim urzadzeniu
mobilnym.

W aplikacji przejdz do ekranu urzadzenia. Ekran pokazuje
caly sprzet do zacierania i fermentacji, ktory masz juz
skonfigurowany na swoim koncie

Aby doda¢ nowe urzadzenie, dotknij ikony ,,+” w prawym
dolnym rogu ekranu i wybierz ,,sprzet do $ledzenia
fermentacji”.

Wrybierz ,,Grainfather Conical Fermenter Pro” z listy
sprzetu i po wyswietleniu ekranu konfiguracji urzadzenia
dotknij ,gotowe”.

W zaleznosci od urzadzenia mobilnego mozesz
zosta¢ poproszony o uzyskanie pewnych zezwolen
wymaganych do polaczenia si¢ z urzadzeniem.
Zaakceptuj wszystkie prosby.

UWAGA: Ponizsze kroki réznia sie w przypadku

uzytkownikow systemow Android i i0S. Wykonaj

odpowiednie kroki dla swojego urzadzenia mobilnego.

Select Tracking Device




ANDROID

6. Jesli konfigurujesz kontroler za pomoca urzadzenia 8. Po pomyslnym polaczeniu telefonu z kontrolerem (Android i iOS),
z systemem Android, wybierz kontroler z listy (patrz krok 8 dalej) ~ : wybierz sie¢ bezprzewodowa z listy i wprowadz hasto sieciowe, a
: nastepnie dotknij ,,potacz”. Po zakonczeniu twoj Grainfather Conical
Fermenter Pro jest polaczony z Internetem.

10S

7. W przypadku konfiguracji za pomoca urzadzenia
mobilnego i0S postepuj zgodnie z instrukcjami
wys$wietlanymi na ekranie i podfacz urzadzenie mobilne
do kontrolera. Po nawigzaniu polaczenia otrzymasz
powiadomienie na swoje urzadzenie mobilne.

Dotknij powiadomienia, aby powréci¢ do aplikacji
spoleczno$ciowej Grainfather. Automatycznie powrdcisz
do ekranu konfiguracji urzadzenia.

dO®an

Device Setup Instructions

Tilt 2 Phone App
1. Open Settings’ {the cog at the top
2. Click on the T you wish 1o setep fo kegging

3. 56t Ehe divice nome and tap the Save’ butten directly

h Ut device logging s dissbled
1t U defoult choud URL |5 cisabiled

6. Tap on ‘3 Party Cloud Loggiesy ution 10 expand the
soction

7. Enter
httpaciecmmnity. grainduther. com st
sagoftit

Intc the fieid provided for ‘custom cloud URL 1 and tap
e Save’ Eution drectly bekew
8. Enable Use custom cioud URL 1 switch

9. You should st 0 retrication confinming that cloud
[T ——

10. Disable the phone autc fock ko ensere the app stays
sctive s In the areground 1 aliow continueus loggiey
Tilt Phose A
1. Open Settings {the cog at the 1op lefl)
2. the ‘Set Beer 1 the colens of the

Tt e wigh %9 setup for logging from the drog-down
menu

the device name snd save this by chcking ‘Set Beer
e

4. Under ‘Cloud Settings enter

hispaccommenity. grainfathar. comsetifl-
saguitilt



1. Napelnij fermentor za pomoca syfonu lub chlodnicy do .
brzeczki, jesli uzywasz systemu Grainfather. Upewnij sig, ' : G
ze objeto$¢ wynosi co najmniej 15 1. :

Bevei brewery 5 #

2. Zabezpiecz pokrywe. Upewnij si¢, ze gumowy korek i HEATING (0]
rurka sg nadal mocno osadzone. :

3. Podlacz fermentor do gniazdka elektrycznego i wlacz : 19.8 20 M
(tylko ogrzewanie). Aby uzyska¢ mozliwos¢ chlodzenia, s LI
kup agregat Grainfather Glycol Chiller lub zestaw Cooling

Kit Pump.

4. Mozesz teraz uzywa¢ kontrolera recznie lub przez
polaczenie w aplikacji Grainfather na swoim urzadzeniu
mobilnym. Korzystajac z aplikacji i urzadzenia mobilnego,
mozesz zdalnie monitorowac swoja fermentacje za
pomocg automatycznych alertow i powiadomien.

Your Brewing Stats

14 129 3 .
Quick Actions USTAWIANIE AUTOMATYCZNEJ FERMENTACJI
B. Przed rozpoczeciem sesji upewnij si¢, ze wybrany przepis
- ma profil fermentacji w aplikacji Grainfather.
Weizen (Greg Hughes).
e —  Fermentation 1 o
Articles 18°C for 1 days
E - — Fermentation 2 y
ik 6. Po zakonczeniu sesji w aplikacji Grainfather przejdz do

sekcji fermentacji. W ramach §ledzenia fermentacji dodaj
nowe urzadzenie, wybierajac ,dodaj urzadzenie” i wybierz
kontroler Conical Fermenter Pro.

Fermentation Tracking c

P 5 G
: Add Device

7. Po wybraniu kontrolera zostanie wy$wietlona strona
konfiguracji urzadzenia. Mozesz opusci¢ te strong, naciskajac
Anuluj w lewym gérnym rogu.




8. Aby umozliwi¢ aplikacji Grainfather zarzadzanie fermentacja

zgodnie z Twoim profilem, przejdz do etapdw fermentacji
i przeciagnij przetacznik w tryb zarzadzany.

Edit Session

Fermentation Steps

FERMENTATION START DATE {

23 Sep 2020

— Fermentation 1 o
for 1 days

— Fermentation 2 "

9. Sterownik Conical Fermenter Pro w polaczeniu z zestawem
pump kit / agregatem glikolowym bedzie teraz

automatycznie utrzymywac i zmienia¢ temperature fermentacji

w oparciu o Twéj profil. W ramach $ledzenia fermentacji
mozesz wyswietli¢ wykres, ktory monitoruje postep Twojej
fermentacji.

UWAGA: Jesli kochasz warzenie piwa, koniecznie sprawdz

nasz przewodnik online, aby uzyska¢ wiecej informacji na
temat profili fermentacji piwa i dowiedzie¢ sie, jak najlepiej
wykorzysta¢ Conical Fermenter Pro do lezakowania i
schladzania piwa https://grainfather.com/instructions/

PODLACZANIE URZADZEN SLEDZACYCH
FERMENTACJE

10. W sekgji fermentacja aplikacji Grainfather mozna
réwniez dodac inne urzadzenia $ledzace, takie jak Tilt i
Plaato.

Fermentation Tracking z

Add Device

11. Wybierz ,,dodaj urzadzenie” i postepuj zgodnie z
instrukcjami w aplikacji lub wybierz urzadzenie do

fermentacji z przedstawionej listy.

12. Po wybraniu urzadzenia zostanie wy$wietlona strona
konfiguracji. Postepuj zgodnie z tymi instrukcjami, aby
skonfigurowa¢ urzadzenie do fermentacji.

) Instructions
Tilt 2 Phone dgp
1. Open ‘Settings’ (the cog at the fop leff)
2. Click on the Tilt you wish to setup for logging

3. Set the device name and 1ap the ‘Save’ bution directly
below

4, Enure that Use device logging is disabled
5. Ensure that Use default cloed URL is disabled

6. Tap on 3rd Party Cloud Logging’ button to expand the
thon

7. Enter

https:fcemmunity. graintather.comlotrift-
sage/th

Ints the fieid provided for custom cloud URL 1 and tap
the Save’ butlon disecaly beiow

8, Enable Use custom cloud URL 1" switch

9. Yeu should see a notification confimming that cloud
logging was succtssful

10. Disalshi the phene sto-kck 10 efciure the s Stays
active and in the foreground o allw contimuous logging
Tilt Phone App
1. Cpen ‘Settings” (the cog at the top lef)
2. In the ‘Set Beer Names’ section, select the colour of the
Tit yos wish 10340 for bogging from the drop-down

e

3. 3ot the device rarme and $ave this by clicking 'Se Baer
Hame

4. Undes Tloud Settings’ enter
hitpe:community geaintathes comiictrift-
g0 b

int the b URL field

13. Po skonfigurowaniu aplikacja bedzie teraz wyswietla¢
$ledzenie fermentacji na urzadzeniu mobilnym.

e Bevie_Plaato

Plastn Tempesature n "




CZYSZCZENIE | PRZECHOWYWYANIE WSKAZOWKI

* Po fermentacji przenie$ piwo do beczek
lub butelki.

e Przed czyszczeniem zawsze odlaczaj fermentor z pradu i
zamknij dolny zawoér.

*  Wyplucz pozostate osady i napelnij woda.

e Napelnij fermentor do potowy woda i dodaj detergent
Mangrove Jack’s Cold Water Cleaner Detergent.

*  Wyszoruj boki fermentora i pokrywe nierysujaca
$ciereczka i czysta woda. Upewnij sig, ze wszystkie
powierzchnie zostaly wyszorowane.

*  Spusci¢ plyn czyszczacy za pomoca obu krandw na zaworze
podwdjnym.

*  Zdejmij, zdemontuj i wyczy$¢ kran z podwdjnym zaworem.

* Nastepnie wyczy$¢ caly sprzet srodkiem odkazajacym
Mangrove Jack’s No Rinse Sanitiser.

e Zmontuj i wysusz.

e Sterownik Conical Fermenter Pro jest odporny na
zachlapania, aby ulatwic¢ czyszczenie zewnetrznej czesci
fermentora. Nie nalezy jednak my¢ sterownika
bezposrednio w wodzie pamigtaé by odlaczy¢ zasilanie
fermentora.

e Nalezy unika¢ dlugotrwalego kontaktu sterownika i
gniazdka elektrycznego z woda.

Zalecamy zrzucanie drozdzy i chmieli co 2-3 dni podczas
fermentacji. Zapobiega to powstawaniu zatoru i
zatkania si¢ zaworu.

Podczas calej fermentacji zawdr do piwa moze by¢ uzywany
do zbierania probek i testowania piwa. W tym celu otworz
zawor kulowy i zbierz piwo za pomocg odpowiedniego
naczynia.

Oprocz pobierania probek zawér moze by¢ rowniez
uzywany do przenoszenia piwa po fermentacji. Wystarczy
podlaczy¢ waz (o srednicy wewnetrznej 10 mm (0,4 ”)) do
otworu i otworzy¢ zawor kulowy.

Rozklad temperatury zmienia si¢ w miar¢ ochtadzania.
Dlatego podczas chlodzenia w niskich temperaturach
odezyt, ktory jest wykonywany w gornej czesci fermentora
za pomocg dodatkowej sondy, moze réznic si¢ od odczytu w
stozku.

Jesli fermentujesz w temperaturze otoczenia powyzej 30°C
(86°F), zalecamy uzycie plaszczu izolacyjnego Grainfather
Conical Fermenter Pro (sprzedawanej oddzielnie) w celu
zwigkszenia wydajnosci chlodzenia

Aby tatwo przenies¢ piwo do beczki lub butelki, zalecamy
uzycie naszego zestawu do transferu przeciwcisnieniowego.
W przypadku "coldcrash" mozna uzy¢ zestawu do
przeciwci$nieniowego, aby zapobiec zasysaniu ze §luzy,
stosujac 0,5 psi CO2 i regulujac zawor iglicowy. Powoduje to
dodanie warstwy CO2 do gérnej czesci fermentora i
zapobiega przedostawaniu si¢ powietrza, gdy piwo kurczy
sie, podczas szybkiego ochtadzania si¢. Powolne schlodzenie
w 3°C (37,4 ° F)/dzien zapewni rownowage miedzy
ci$nieniem w fermentorze i na zewnatrz. Zapobiega rowniez
przedostawaniu si¢ powietrza do fermentora, gdy
temperatura spada.




Grainfather Conical Fermenter Pro posiada 30 W, 12 V element grzewczy wewnatrz komory fermentatora.

To delikatnie ogrzewa $rodowisko pomiedzy $ciankami fermentatora, pozwalajac na réwnomierny i kontrolowany wzrost temperatury, co jest najlepsze
dla drozdzy.

Wydajnos¢ ogrzewania fermentatora zalezy od temperatury otoczenia; jednakze stozkowy Fermenter Pro moze osiaggna¢ do 10°C (50°F) wyzsza
temperature niz temperatura otoczenia. Ponizej znajduje sie przewodnik. Ponizej podano przewidywane czasy podgrzewania w zaleznosci od poczatkowe;j
temperatury otoczenia.

Temperatura otoczenia 21°C (70°F) Wilgotnos¢ 50% / 23 L (6 Gal)
Czas (godziny) 0 1 2 3 4 5 6 1 8 9 10 11 12
Conical 18°C 19.2°C 20.1°C 21°C 22.2°C 22.8°C 24.1°C 25°C 26.2°C 21.3°C 28.1°C 28.1°C 30.4°C

Fermenter Pro (64°F) (66.5°F) | (68.1°F) | (69.8°F) | (71.9°F) | (73.2°F) | (75.3°F) (77°F) (78.1°F) | (81.1°F) | (82.5°F) | (84.3°F) | (86.7°F)

F?r“o":;f‘t'hﬂ?l’s'ﬂa"t‘lg; 18°C 192°C | 20.1°C 21°¢ 222°C | 264°C | 215°C | 286°C | 297°C | 30.6°C | 322°C | 343°C | 35.5°C
(64°F) | (665°F) = (68.1°F) | (69.8°F) | (719°F) | (19.5°F) | (815°F) | (82.9°F) | (854°F) = (81.1°F) | (89.9°F) | (93.7°F) | (955°F)

Jacket
Temperatura otoczenia10°C (50°F) Wilgotnoé¢ 50% / 3 L (6 Gal)
Czas (godziny) 0 1 2 3 4 5 6 1 8 9 10 n 12
Conical 10°C 10.8°C 11.7°C 12.6°C 13.7°C 14.6°C 15.5°C 16.4°C 11.5°C 18.7°C 19.5°C 20.2°C 20.2°C

Fermenter Pro (50°F) (51.4°F) (53°F) (54.6°F) | (56.6°F) | (58.2°F) | (59.9°F) | (61.5°F) | (63.5°F) | (65.6°F) | (67.1°F) | (68.3°F) | (68.3°F)

Conical Fermenter | 4gop 119°C | 129°C | 139°C | 151°C | 161°C | 171°C | 181°C | 19.3°C | 206°C | 215°C | 223°C | 25.3°C
Pro with Insulation

Jacket (50°F) (53.4°F) | (55.2°F) (57°F) (59.1°F) (50°F) (62.8°F) | (64.6°F) | (66.7°F) | (69.1°F) | (70.7°F) | (72.1°F) | (74.3°F)
Temperatura otocznia4°C (39°F) Wilgotno$¢ 50% / 23 L (6 Gal)
Czas (godziny) 0 1 2 3 4 5 6 1 8 9 10 1 12
Conical 4°C 49°C 5.5°C 6.2°C 6.8°C 14°C 8.8°C 8.8°C 8.8°C 8.8°C 8.8°C 8.8°C 8.8°C

Fermenter Pro (39.2°F) | (40.8°F) | (41.9°F) | (43.1°F) | (44.2°F) | (45.3°F) | (41.8°F) | (47.8°F) | (A78°F) | (47.8°F) | (41.8°F) | (47.8°F) | (47.8°F)

Conical Fermenter | o0 5.4°C 6.1°C 6.8°C 75°C 8.2°C 9.2°C 9.7°C 105°C 11°¢ 119°C 13°C 144°C

POWIWSUNON | (392°F) | (11°F) | (3°F) | (W°F) | WSS | (68°F) | GBP) | (OSF) | (S09°P) | (SLBF) | (S4°F) | (54°P) | (S192°P)

Wazne: 4°C (39,2°F) to najnizsza temperatura, ktorg zalecamy do fermentacji. Przy temperaturze otoczenia 20°C (68°F), 36°C (96.8°F) jest maksymalng temperaturg, ktérg mozna osiggnac
uzywajgc kamizelki izolacyjnej Conical Fermenter Pro. Wyniki bedg si¢ r6zni¢ w zaleznosci od temperatury otoczenia i wilgotnosci.

WAZNE SRODKI BEZPIECZENSTWA:

PRZECZYTAJ I STOSU]J SIE DO

WSZYSTKICH INSTRUKCJI

UWAGA - Ryzyko pozaru i porazenia pradem.
= Wymienia¢ tylko na oryginalny zestaw przewodéw Grainfather.
= Nie zanurza¢ w wodzie.

ZACHOWAC WSZYSTKIE OSTRZEZENIA | INSTRUKCJE DO
WYKORZYSTANIA W PRZYSZLOSCI
WYLACZNIE DO UZYTKU WLASNEGO

UWAGA /
WARNING

RYZYKO PORAZENIA PRADEM . NIE OTWIERAC.
RISK OF ELECTRIC SHOCK . DO NOT OPEN.

Sprawdz nasz kanal YouTube, aby zobaczy¢ pomocne filmy. Aby uzyskaé wiecej informacji odwiedz naszg strong¢ FAQ
shop.grainfather.com/index.php/faq.

Kontakt:
Email: info@grainfather.com
NZ +64 6 888 3027 E E

AU +61 2 8074 3798
US +1 (56%) 354-4603 u u O

UK/EU +44 1750 432048

Sciggnij darmowga

www.grainfather.com aplikacie Grainfather App






