GETTING STARTED

1. Umyj i zdezynfekuj fermentor, pokrywke i mieszadto.
2 Wyjmij saszetke z drozdzami z dna torebki i odt6z na bok.
3 Wi6z Brewkit do gorgcej wody na 15 minut, aby rozrzedzi¢ ekstrakt.

Warzenie
4. Otworz torebke i wlej ekstrakt stodowy do czystego fermentora, wyptucz resztki ekstraktu cieptg wodg
i dodaj je rowniez do fermentora.
. Dolej gorgcg wode i cukier/glukoze badz ekstrakt zgodnie z ilosciami odpowiednimi dla zestawu do piwa
wskazanego na przedniej stronie torebki. Mieszaj, az cukier sie rozpusci.
. Uzupetnij zimng wodag z kranu do kohcowej objetosci wskazanej na przodzie opakowania.
. Sprawdz, czy temperatura cieczy jest nizsza niz 25 °C (77 °F), nastepnie dodaj zawartos¢ saszetki z
drozdzami piwnymi i zamieszaj.
. Zamontuj pokrywe, rurke, uszczelke oraz szczelnie zamknij. Nalej przegotowanej wody do rurki.

Fermentacja

9. Odpowiednia temperatura fermentacji znajduje sie z przodu opakowania brewkitu

10. Poczekaj 10 dni lub do momentu, gdy rurka przestanie bulgota¢, a nastepnie sprawdz gestos¢ za pomocg
areometru. Jesli fermentacja jest zakonnczona, BLG powinno by¢ réwne lub nizsze niz wartos¢ wskazana na
przedniej stronie opakowania. Jesli BLG nie osiggnie wymaganego poziomu, pozostaw nastaw na kilka dni
dtuzej przed ponownym sprawdzeniem. Po zakonczeniu fermentacji przystgp do butelkowania piwa.

BLG powinno zosta¢ niezmienne przez 48h. Nie butelkuj jesli fermentacja sie nie zakonczyta.

Butelkowanie piwa
1. Wyczys$c¢ i zdezynfekuj butelki oraz sprzet ktérego uzyjesz do butelkowania.
12 Pozostaw 5cm wolnej przestrzeni w butelce mierzac od samego konca butelki. Przed zamknieciem butelki
dodaj cukier lub Dropsy Mangrove Jacks.
Uzyj jednego dropsa na butelke 350ml.
Uzyj dwa dropsy do butelek 750ml.
Uzyj trzy dropsy do butelek 1,25l
Uzyj cztery dropsy do butelek 2|

13. Przechowuj butelki przez 2 tygodnie w cieptym miejscu zanim przetozysz je do lodowki.

Serwowanie i przechowywanie
Twoje piwo jest gotowe po dwoch tygodniach, lezakowania, jednak by uzyskac lepszy efekt
smakowy pozostaw je na kolejne dwa tygodnie. Piwo najlepiej podawac¢ schtodzone.






